MORILES

DATOS BASICOS:

Nombredel vino: MORILES F.E.O.
Origen: D.O. Montilla-Moriles
Enoélogo: José Luis Delgado

Fundada en 1874 Elaboracion y crianza: Vino muy fino, elaborado con uvas Pedro

Ximénez expresamente seleccionadas y escogidas. Gracias a ello

obtenemos el mejor mosto yema con que criamos este gran fino.

Seguidamente y a través de un riguroso control de calidad, se cria bajo

velo de flor y en botas de roble americano siguiendo el

renombrado sistema de soleras y criaderas. Un vino de
gran crianza.

Premios: “MEDALLA DE PLATA” Academia del
VI Regne de Valencia, “MEDALLA DE ORO”
Intervin Barcelona, “MEDALLA DE PLATA”
Alimexpo IV Saléon de bebidas de Granada,
“MEZQUITA DE ORO” Concurso Nacional de
vinos Ciudad de Cérdoba.

Consumo y cata: Especialmente indicado
para “copear” acompaiado de buen jamon,
queso, frutos secos, aceitunas etc.
Vino de aperitivo por excelencia. Servir
frio entre 12°y 14°
Color: Amarillo palido, brillante, con
delicados matices aceitunados.
Bouquet: En nariz punzante, seco, sabroso y
persistente de aromas francos, limpio. Sobresale por
la fragancia de sus notas salinas y de flor. Predispone a la
segunda copa.

INFORMACION TECNICA:
Variedad: 100% Pedro Ximénez
Fermentacion Alcohdlica: 15% Vol.

USO PREVISTO: Para personas mayores
de 18 aflos o con edad para consumir alcohol
conforme a la legislacion del pais de origen.
Evite su consumo la poblacion sensible a los
sulfitos (SO,).

INFORMACION DE ENVASADO:

Etiqueta frontal: 75 x 100 mm papel adh 80 gr
couche

Etiqueta posterior: 45 x 115 mm papel adh 80 gr
couche

Capsula: Pilfer color blanco

Botella: Jerezanade 75 Cl.
Caja de transporte: x 12 botellas de 75 cl. (32 x23’5x

31’5 cm) Cartoén ondulado
Otros envases: Bagin Boxde 15y 5 litros
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DATOS DE CONTACTO:
BODEGAS DELGADO, S.L.
C/Cosano, 2 - 14500 Puente Genil (Cordoba)
TIf.: 957600085 - 957601537 - Fax:957604571
E-mail: fino@bodegasdelgado.com
Web: www.bodegasdelgado.com

DATOS DE DISTRIBUCION:
Contactar con labodega




