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'? é DATOS BASICOS:

Nombredel vino: Tertulia (Rama sin filtrar)
Fundada en 1874 Origen: D.O. Montilla-Moriles
Endlogo: José Luis Delgado

Elaboracion y crianza: Procedente de mostos yema de una seleccion
de Moriles Altos, y un riguroso control de calidad se cria bajo
velo de flor en botas de roble americano por el
sistema de Soleras y Criaderas. Vino de gran
crianza.
Envasado directemente de la bota sin filtrarlo. Al
servirlo presenta cierta turbidez debida a las
particulas del velo de flor que no han sido retiradas.
Esto hace que resulte mas suave al paladar. Este
envase es el perfecto aliado de los vinos sin filtrar ya
que evita la oxidacion del mismo al no permitir la
entrada de oxigeno.

Produccion: Limitada

Consumo y cata: Vino finisimo especialmente indicado
para ““copear’y para’’tapear”.

Acompafiante excelente de un buen jamén, queso, frutos
secos y aceitunas. Vino de aperitivo por excelencia. Servir
frio entre 12°y 14°

Color: Amarillo dorado y palido, con tonalidades verdosas.

Bouquet: Punzante, de aromas francos, limpio. Evoca la flor y notas
salinas, persistente y amplio. Predispone a la segunda copa.

Gastronomia: Jamon, queso, frutos secos y aceitunas. Vino de
aperitivo por excelencia.

INFORMACION TECNICA:
Variedad: 100% Pedro Ximénez
Fermentacion Alcohélica: 14% Vol.
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o DATOS DE CONTACTO:
BODEGAS DELGADO, S.L.
C/Cosano, 2

14500 Puente Genil (Cordoba)
TIf.: 957600085 - 957601537
Fax: 957604571
E-mail: fino@bodegasdelgado.com
Web: www.bodegasdelgado.com

DATOS DE DISTRIBUCION:
Contactar con labodega




