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Tertulia (Rama sin filtrar)
D.O. Montilla-Moriles

José Luis Delgado

Procedente de mostos yema de una selección
de Moriles Altos, y un riguroso control de calidad se cría bajo

velo de flor en botas de roble americano por el
sistema de Soleras y Criaderas. Vino de gran

crianza.
Envasado directemente de la bota sin filtrarlo. Al

servirlo presenta cierta turbidez debida a las
particulas del velo de flor que no han sido retiradas.

Esto hace que resulte más suave al paladar. Este
envase es el perfecto aliado de los vinos sin filtrar ya

que evita la oxidación del mismo al no permitir la
entrada de oxígeno.

Limitada

Vino finísimo especialmente indicado
para “copear” y para”tapear”.

Acompañante excelente de un buen jamón, queso, frutos
secos y aceitunas. Vino de aperitivo por excelencia. Servir

frío entre 12º y 14º
Color:Amarillo dorado y pálido, con tonalidades verdosas.
Bouquet: Punzante, de aromas francos, limpio. Evoca la flor y notas
salinas, persistente y amplio. Predispone a la segunda copa.

Jamón, queso, frutos secos y aceitunas. Vino de
aperitivo por excelencia.

100% Pedro Ximénez
14% Vol.

3, 5 y 15 litros
37,5 Cl.

BODEGAS DELGADO, S.L.
C/Cosa no, 2

14500 Puente Genil (Córdoba)
957 60 00 85 - 957 60 15 37
957 60 45 71

fino@bodegasdelgado.com
www.bodegasdelgado.com

Contactar con la bodega

USO PREVISTO: Para personas mayores de 18 años o
con edad para consumir alcohol conforme a la legislación
del país de origen. Evite su consumo la población
sensible a los sulfitos (SO ).2

TERTULIA - EN RAMA SIN FILTRAR -


