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Vinagre de vino Gran Reserva

DATOS BASICOS:

Nombre: FLOR DEL GENIL
Origen: D.O. Montilla-Moriles
Enélogo: José Luis Delgado

Este vinagre procede de vinos finos selectos de la
zona, sometidos a una esmerada elaboracion
artesanal y envejecidos en botas de roble
americano por el tradicional sistema de
solerasy criaderas.
De estos mas viejos, se ha seleccionado, por
su excepcional calidad, una partida
estrictamente limitada debido a las
exigencias de la crianza, que ponemos
en el mercado para deleite de los
“Chefs” mas exigentes que cuentan
con esta joya Unica para aderezar sus
especialidades gastrondmicas.
Se recomienda conservar en lugar
fresco y seco, al abrigo de cambios
de temperaturay de la luz.

INFORMACION TECNICA:
Variedad: 100% Pedro Ximénez
Grado de accidez: 6°7% Vol.

INFORMACION DE
ENVASADO:
Etiqueta frontal: 75 x 100 mm
papel adh 80 gr couche.
Etiqueta posterior: 42 x 94 mm
papel adh 80 gr couche
Capsupa: Pilfer con dosificador color
negro
Botella: Jerezanade 37°5 Cl.
Caja de transporte: x 12 botellas de 37°5
cl. (27x20°50x 26 cm) Carton ondulado.

DATOS DE CONTACTO:
BODEGAS DELGADO,S.L.

C/Cosano, 2

14500 Puente Genil (Cordoba)

TIf.: 957600085 - 957601537

Fax: 957604571

E-mail: fino@bodegasdelgado.com

Web: www.bodegasdelgado.com

CONSUMO:

Evite su consumo la poblacion sensible a los sulfitos (SO,).




