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VERMUTROJODELGADO
Miguel LuqueHidalgo

Elaborado con una
selección de vinos blancos de uva Pedro Ximénez
macerados con hierbas aromáticas y especias como el
ajenjo y la artemisa, entre otras.

Limitada

Vino de aperitivo por excelencia
para servirlo en vaso ancho o copa con una aceituna.
Acompáñalo con unas piparras o con un buen mejillón en
escabeche sobre una patata frita en rodaja, te sorprenderá.

Limpio y brillante presenta un color amarillo pálido. De
aroma intenso con notas de hierbas aromáticas y especias.
Sabroso y equilibrado en boca con un recuerdo final
levemente amargo.

100%PedroXiménez
15%Vol.

Botella de 75Cl.
Embalaje:Caja de cartón de 6 unidades.
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USO PREVISTO: Para personas mayores de 18 años o
con edad para consumir alcohol conforme a la legislación
del país de origen. Evite su consumo la población sensible
a los sulfitos (SO ).2
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